
 

 

 

 
Aperitivo e antipasti a buffet (condiviso con tutti i nostri ospiti e servito al tavolo in caso di maltempo) 

Analcolico alla frutta  
Vino Spumante  

Assortimento di prosciutto crudo, coppa e salami nostrani 
Calzoncelli di mozzarella e pomodoro 
Mini muffins alle verdure e pancetta 

Focaccia al rosmarino 
Tagliere di formaggi lombardi con marmellata e miele  

Verdure dell’orto dorate  
 

 
 

Risottino con spinacino e provola affumicata 
Crespellina primavera 

 

 
 

Arrosto di vitello con verdurine e aromi 
Patate al forno 

 

 
 

Mousse ai frutti di bosco 
E’ possibile sostituire il dessert con una torta (dal nostro catalogo fotografico)  

con un supplemento di €. 4,00 p.p.  (€ 6,00 senza glutine) 
In caso di torta portata dall’esterno, al posto del nos tro dessert, è richiesto il certificato HACCP. 

In caso di torta portata dall’esterno, in aggiunta al nostro dessert,  
 sono richiesti certificato HACCP e un supplemento di € 3,00 a persona  

 

 
 

Caffè e digestivo 
 

 
 

 (acqua e vini à la carte) 
___________________ 

 

Oppure  
 

Pacchetto bevande (min.10 persone) € 5,00 per persona  
Acqua naturale e gassata a volontà  

Vino della casa rosso o bianco a volontà 
Coppa  di spumante Brut o Moscato suppl.€ 2,00 p.p.  (minimo 10 presone) 

N.B. SE NON DIVERSAMENTE CONCORDATO,  
E’ RICHIESTO IL RILASCIO DELLE SALE  ENTRO LE ORE 16.30  

 
Menù bimbo (4/10 anni) 

Aperitivo  a buffet 
Pasta al pomodoro o in bianco 

Cotoletta di pollo con patatine fritte 
Mousse ai frutti di bosco 

 

Solo aperitivo a buffet e coperto € 5,00  


