
 

 
 
 
 
 
 

  

Martedì, 24 Dicembre 2019 

    MENÙ “VIGILIA DI NATALE” 
       MENU DI CARNE 

 

Coppa di spumante Extradry Oro del Marchese o Analcolico alla frutta  

Cotechino in sfoglia su crema di lenticchie al rosmarino 

    

Assortimento di salumi con fichi caramellati 
Bignè ai carciofi e maggiorana, frolla salata con zola e lampone, 

Cannoncino con mousse alle olive taggiasche 
  

 
Risottino alla mela verde e julienne di speck 

Fagottino di crespella ai porcini e bitto 
  

 
Filetto di manzetta con granella di pistacchi 

Patate duchessa 
Julienne di verdure arcobaleno 

  

Panettone e Pandoro con crema diplomatica 
 
 
 

Caffè con piccole frolle e digestivo 
       

 

Acqua naturale e gassata 
 Vino rosso Kardom Pinot nero Cantine Cordini 
Vino bianco Pinot grigio Cantine Monterucco  

Coppa di spumante Brut 771 o Moscato Cantine Cordini 
 

Menù bambino (5/10 anni) 
Analcolico alla frutta 

Calzoncello dello chef 
Prosciutto cotto e salame 
Lasagnetta tradizionale 

Cotoletta di pollo con patatine fritte  
Panettone e Pandoro con crema diplomatica 

Bibita 
________________ 

ADULTI € 65,00 
BAMBINI € 30,00 

Bambini 0/4 anni con menù alla carta 


