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AGRITURISMO

— MENU

Giovedi, 24 dicembre 2026

Antipasto
Veli di manzetta marinati con arance, finocchi ¢ melograno
Scrigno di sfoglia con pere e latteria

Primo
Risottino Carnaroli cremoso ai carciofi (Az. Agr. “Boni”) s
Lasagnetta all’antica '//

Secondo con contorno
) ° Filetto di manzetta alle erbe con crema di zucca
/ Arcobaleno di verdure
Patate speziate

Dessert
Semifreddo al torroncino con salsa al cioccolato e cialda di croccante
Cestino con assortimento di mandaranci e torroncini

Bevande
Caffé e digestivo
Acqua naturaige e gassata
Vino rosso e bianco gi cantina
Coppa di spumante Brut o Moscato

Menu bambino (4/10 anni)
Calzoncelli dello chef
Prosciutto cotto e salame
Lasagnetta tradizionale

/// g Cotoletta di pollo con patatine fritce

/ Semifreddo al torroncino con salsa al cioccolato e cialda di croccante
et

—

S—

Acqua e 1 Bibita

ADULTO € 80,00
BAMBINO € 45,00
Bambini 0/3 anni menu alla carta o ,..
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